SCHAFT
LANDBAU mbH

Leitfaden fur die Kontrolle nach den Rechtsvorschriften fiir den
Okologischen Landbau

- Brot- und Backwaren -

EU-Oko-Verordnung

In der europaischen Union sind die Begriffe "Bio" und "Oko" bei Lebens- und Futtermitteln gesetzlich geschiitzt.
Die EU-Oko-Verordnung Nr. (EU) 2018/848 und die zugehérigen Durchfiihrungsverordnungen ligfern hierzu die
gesetzliche Grundlage. Darin werden alle Stufen von der Erzeugung, Verarbeitung bis hin zur Kennzeichnung von
Bio-Produkten genau geregelt. Jedes Unternehmen, das Bio-Waren herstellt, kennzeichnet und/oder in Verkehr
bringt, muss die verordnungsgemaRe Arbeitsweise von einer unabhangigen und staatlich zugelassenen Oko-
Kontrollstelle zertifizieren lassen. Mit den Informationen der PRUFGESELLSCHAFT OKOLOGISCHER LANDBAU mbH und
den Kontrollen durch unsere praxiserfahrenen Inspektoren machen Sie Ihren Betrieb fit fiir die Einhaltung der EU-
Verordnung und erfiillen gleichzeitig viele Anforderungen an eine moderne Betriebsflihrung.

Fur die Herstellung von biologischen Backwaren gelten neben einer Guten Herstellungspraxis genaue Vorschriften
fir die Verwendung der Zutaten und zugelassener Zusatzstoffe und Hilfsstoffe, die in Positivlisten geregelt sind.
Diese Listen wurden in den Anhéngen der Durchfiihrungsverordnung (EU) 2021/1165 veréffentlicht. Fur
verarbeitende Betriebe ist insbesondere der AnhangV Teil A, Abschnitt A1 (Lebensmittelzusatzstoffe),
Abschnitt A2 (Verarbeitungshilfsstoffe und sonstige Erzeugnisse) sowie Teil B (nichtbiologische/nichtékologische
Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs) von Bedeutung. Zusétzlich werden Anforderungen an den
Produktionsprozess wie z.B. die Warenflusstrennung zwischen ékologischer und konventioneller Verarbeitung und
an die Dokumentation der Bio-Verarbeitung gestellt. Beachten Sie hierzu auch Anhang Il Teil IV der Verordnung
(EU) 2018/848. Nach erfolgreichem Abschluss einer Inspektion wird ein Zertifikat ausgestellt, welches bestatigt,
dass der Unternehmer die Anforderungen der Verordnung erfllt.

Die Verordnungen finden Sie immer aktuell auf unserer Website verlinkt:

= www.pruefgesellschaft.bio | Rechtliche Grundlagen

Viele nitzliche Informationen fir die Verarbeitung und Kontrolle von 6kologischen Brot- und Backwaren finden Sie
im Internet beim Informationsportal Okolandbau der Bundesanstalt fiir Ernahrung (BLE).

= www.oekolandbau.de

Grundvoraussetzungen im Betrieb

= Getrennte Lagerung von Bio- und konventionellen Rohstoffen und ggf. Fertigerzeugnissen

= Eindeutige Kennzeichnung der Bio-Ware im Betrieb wahrend der gesamten Produktionskette vom Lager uber
die Verarbeitung bis in den Verkauf

= Zeitlich oder rdumlich getrennte Verarbeitung

= Trennung im Verkaufsraum und eindeutige Kennzeichnung des Bio-Sortiments in den gesamten
Verkaufsunterlagen (Produkt-/Regaletiketten, Preisschilder, Sortiments- und Preislisten, Speisekarten, Info-
und Werbematerial)
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Erstkontrolle

Bevor der Betrieb seine Produkte mit Hinweisen auf den okologischen Landbau vermarkten darf, muss die
Kontrollstelle eine erfolgreiche Erstkontrolle und Zertifizierung durchfiihren. Dabei werden die Voraussetzungen fiir
eine verordnungskonforme Herstellung von Bio-Produkten geprift. Nach der Erstkontrolle wird der Betrieb bei der
zustandigen Landesbehdrde als Bio-Betrieb gemeldet.

Bei der Erstkontrolle wird eine Betriebsbeschreibung mit folgenden Daten erstellt:
= Name und Anschrift des Unternehmens und ggf. sonstiger Betriebseinheiten
= QOrganigramm der verantwortlichen Mitarbeiter
= Produktsortiment (Bio- und konventionelles Sortiment)

= FlieRdiagramm des Verarbeitungsprozesses mit Beschreibung der kritischen Bereiche (CCPs) sowie
Vorsorgemalinahmen zu deren Beherrschung

= MaBnahmenplan mit Vorsorgemanahmen zur Einhaltung der Anforderungen der EU-Oko-Verordnung
= ggf. Liste der Lohnauftraggeber

= ggf. Liste der Lohnverarbeiter / Subunternehmen

= Grundrissplan der Betriebseinheiten

Jahrliche Routinekontrolle

Ein Termin fiir die j&hrliche Vor-Ort-Kontrolle wird zuvor mit Ihnen vereinbart.
Folgende Dokumente sollten Sie zur Inspektion bereithalten:

= aktuelles Produktsortiment

= Rezepturen

= Zusicherungserklérungen zur Gentechnikfreiheit bei zugelassenen konventionellen Zusatzstoffen und
Hilfsstoffen (z.B. bei Verwendung von Starterkulturen)

= Lieferantenliste mit jeweils aktuellen Zertifikaten der Lieferanten

= Ggf. Kundenliste

= Mengenflussnachweise / Produktionstagebuch

= Regal- und Produktetiketten / Kennzeichnungsmaterial

= |nventurdaten

= Belege fiir Wareneingang, evtl. Zwischenlagerung, Warenausgang

Zusatzlich werden im Rahmen der gesetzlichen Vorschriften unangekiindigte Stichprobenkontrollen
durchgefiihrt.

Zertifizierung

Nach dem Kontrollbesuch wird ein Ergebnisbericht der Inspektion erstellt, der eventuelle Mangel und
Korrekturmalnahmen aufzeigt. Nachdem die KorrekturmaBnahmen fristgerecht umgesetzt wurden, wird als
Bestatigung Ihrer Konformit&t mit der EU-Oko-Verordnung ein Zertifikat ausgestellt.
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Zulassige Zutaten, Zusatzstoffe und Hilfsstoffe gemaR Anhang V der Durchfiihrungsrechtsakte (EU)
2021/1165

Alle Zutaten, die fiir Bio-Produkte verwendet werden, missen aus kontrolliert biologischem Anbau stammen.
Konventionelle Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs dirfen nur nach ausdriicklicher Nennung im Anhang V,
Abschnitt B der Durchfiihrungsrechtsakte (EU) 2021/1165 bis maximal 5 % in Oko-Produkten eingesetzt werden
(im Rahmen der Ubergangsregelung dirfen bis zum 31.12.2023 noch Zutaten aus Anhang IX der EG-Oko-VO
889/2008 verwendet werden). Es handelt sich dabei um Zutaten, die in der EU nicht in ausreichender Menge
Okologisch erzeugt werden und nicht aus Drittlandern eingefiihrt werden kdnnen. Wird der Anteil von 5%
Uberschritten, muss die Bio-Kennzeichnung gedndert werden. Die Liste der zuldssigen konventionellen Zutaten
landwirtschaftlichen Ursprungs wird fallweise aktualisiert und dem Marktangebot angepasst.

Zulassige Zusatzstoffe und Hilfsstoffe sind im Abschnitt A1 und Abschnitt A2 des Anhang V geregelt. Fiir die
Herstellung von dkologischen Brot- und Backwaren sind zugelassen:

Salze, die allgemein bei der Lebensmittelverarbeitung verwendet werden. Allgemein ibliche Rieselhilfsmittel
und Jod sind zul@ssig, nicht jedoch eine Anreicherung mit Fluor.

Okologischer Sauerteig aus betriebseigener Flhrung mit Anstellsauer als Starterkultur, 6kologisches
Backferment auf der Basis von Getreide, Leguminosenmehl und Honig

Hefe, gentechnikfrei oder Bio-Hefe

Weinsteinsaures Backpulver auf der Basis von: Natriumcarbonat, Natriumhydrogencarbonat (E 500),
Natriumtartrat (E 335) und Kaliumtartrat (Weinstein, E 336), Pottasche (Kaliumcarbonat, E 501),
Hirschhornsalz (Ammoniumcarbonat, E 503)

Agar-Agar (E 406), Pektin, nicht modifiziert (E 440 i), Johannisbrotkernmehl aus 6kologischer Produktion (E
410), Guarkernmehl aus 6kologischer Produktion (E 412)

Natriumhydroxid (E 524, zur Oberflachenbehandlung von Laugengeback)

natlrliche FTNF-Aromen oder natlrliche Aromaextrakte

Trennmittel/Trennwachse mit folgenden Bestandteilen: pflanzliche Ole in Bio-Qualitat, Bienenwachs aus
dkologischer Produktion, Carnaubawachs aus 6kologischer Produktion

Die Angaben erheben keinen Anspruch auf Vollstandigkeit.

Einschrankungen in der Positivliste kdnnen sich durch die Bindung an Richtlinien eines Bio-Verbandes ergeben.

Bei weiteren Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfiigung:

PRUFGESELLSCHAFT OKOLOGISCHER LANDBAU mbH
Bahnhofstr. 9

76137 Karlsruhe

Tel.: 0721-626840-0

Fax: 0721-626840-22

kontakt@oeko007.de
www.pruefgesellschaft.bio
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